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Entspannter
Luxus auf
Sylt.

Endlose Weite und Ruhe direkt am Meer und 

ein Hotel, welches in luxuriöser Ausstattung und  

entspannten Service keine Wünsche offen lässt. 

Genießen Sie spannende Gourmetküche, herausra-

gende Kunst und Kultur, spielen Sie den beliebtes-

ten Golfplatz Deutschlands (GOLF MAGAZIN 2023) 

und lassen Sie sich im prämierten SPA verwöhnen.

BUDERSAND Hotel - Golf & Spa - Sylt 

Südkap GmbH & Co. KG

Am Kai 3 · 25997 Hörnum / Sylt

www.budersand.de

Erlebe
BUDERSAND

3 Übernachtungen inkl. Frühstück
und ein Schnupperprogramm nach Wahl:

Relaxmassage oder 

9-Loch-Greenfee im GC Budersand 
oder 3-Gänge Menü im Restaurant 

Strönholt und vieles mehr ...

ab € 530,- pro Person 
im Doppelzimmer

Nach dem Abschluss der 
Hotelfachschule absolvierte 

Patrick Toll die Sommelieraus-
bildung und begann seinen 

Werdegang in unterschiedlichen  
Südtiroler Gastbetrieben. Im 
Naturhotel Pfösl betreut der 

mittlerweile 25-Jährige eine Wein-
karte mit über 400 Positionen. Im 

Fokus sind hierbei achtsame, 
kleine Produzenten, die im 

Einklang mit der Hotelphilosophie 
stehen. Seine Merlot-Empfeh-
lungen finden sie auf Seite 25.

PATR IC K  TOLL

Als Sohn des Dirigenten Gabriel 
Chmura in Ottawa geboren und in 
Brüssel aufgewachsen, folgten für 

Benjamin Chmura Stationen in 
Lyon, Paris, London und Australien. 

Im Mai 2019 übernahm er als 
Chefkoch das Sterne-Restaurant 

Troisgros in Roanne. Zurzeit führt 
er die Küche im Münchner 

Restaurant Tantris, das 2022 mit 
zwei Michelin-Sternen prämiert 
wurde. Im Porträt auf Seite 130 
erzählt er von Israel, gefüllten 

Paprika und dem Molteni-Herd. 

BENJAMIN C HMURA

Der Fotograf aus Brisbane, 
Australien, reist weit umher, um 

die Schönheit von Kulturen, 
Traditionen und menschlichen 

Gefühlen mit der Kamera 
festzuhalten. Er fühlt sich zu Orten 
hingezogen, die einen traditions-
reichen kulturellen Hintergrund 

haben, und interessiert sich 
besonders für die Porträtfotografie. 

Entdecken Sie ab Seite 10 
eindrucksvolle Aufnahmen und 

atemberaubende Szenen in Asien 
� von Indien bis Myanmar.

DAVID  L AZAR

Der talentierte Küchenchef und 
Inhaber des La Cuisine 

Rademacher in Köln, ist stets auf 
der Suche nach spannenden Pro-

dukten und innovativen Zube-
reitungsmethoden. Seit 2021 trägt 

sein Restaurant einen Michelin-
Stern. Die Quitte bietet für ihn 
eine Reihe von Möglichkeiten, 

seine Gerichte auf ein neues Level 
zu heben. Und sie hat ihn die 

Kunst der Geduld gelehrt. Warum 
sich die Arbeit trotzdem lohnt, 

erzählt er auf Seite 17.

MARLON RADEMAC HER
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NOTIZBUCH

A U F  E I N  G L Ä S C H E N

    D i e s e r  w e i c h e ,  s a f t i g e  R o t w e i n  m i t  P f l a u m e n a r o m e n  w i r d  v i e l  z u  o f t  u n t e r s c h ä t z t

DER GESCHMACK

Merlot kann saftig sein, mit Aromen von P昀氀aume, Zwetschge und 
Veilchen, oder er hat Geschmacksnoten von Mokka, Leder und, 
im Alter, schwarzem Trüffel. Die Tannine sind samtig und neigen 
dazu, am Gaumen eine sehr seidige Textur zu entwickeln.

2019 GALATRONA, VAL 
D’ARNO DI SOPRA, PETROLO, 
TOSKANA, ITALIEN, 89,90 
EURO, lieblings-weine.de
Eine Explosion von Frucht- 

und Gewürznoten machen ihn 

zu einem wichtigen Vertreter 

der Supertuscan-Elite. Das 

Zusammenspiel mit 15 Monaten 

im Barrique geben dem Gala-

trona eine vollmundige Struktur 

und großes Lagerpotenzial.

  

2019 MERLOT, BOGLE  
VINE-YARDS, KALIFORNIEN, 
16,90 EURO, ungerweine.de
Die Aromatik dieses Mer- 

lots reicht von vollreifen roten 

Früchten wie Sauerkirsche 

und Pflaume bis zu einem 

leicht rauchigen Touch. Der 

Holzgeschmack wurde sehr  

gut in den Wein integriert und 

sorgt für einen samtigen, aber 

dennoch eleganten Abgang.

D I E  W E I N E
Patrick Toll, Sommelier im Naturhotel Pfösl, wählt seine Lieblings-Merlots aus

DIE WEINBEGLEITUNG
Merlot passt sehr gut zu Fleisch: besonders zu Wild wie Fasan,  
Gans, Reh und Wildschwein. Wenn er gereift ist, schmeckt  
er hervorragend zu Pilzgerichten. Die Weine der Neuen Welt 
können auch zu süßen und salzigen Speisen gereicht wer- 
den. Geben Sie ein wenig Merlot in ein Kirsch- oder P昀氀aumen- 
kompott und servieren Sie es zu einem Fleischgericht.

DIE TRAUBE
Der nach Cabernet Sauvignon zweithäu昀椀gsten roten Rebsorte 
wird nachgesagt, dass sie übermäßig reife Weine hervorbringt 
– doch zugleich ist die Basis der Weine von Pétrus und Château 
Le Pin! Sie ist zu Großem fähig und gedeiht in Pomerol in der 
französischen Region Bordelais. Hier werden Weltklasse-Weine 
aus ihr gekeltert. Aber sie sorgt auch für fantastische Alltagsweine.

DER ANBAU
Merlot ist weltweit verbreitet, aber seine Heimat ist Bordeaux, bzw. 
Pomerol. In einigen Regionen wie dem Médoc wird er mit Caber- 
net Sauvignon verschnitten, um die Tannine zu mildern. Einige tolle 
Merlots kommen aus Kalifornien, Chile, Südafrika und Australien.

2019 MERLOT „XV“, BIO, ALOIS 
LAGEDER, SÜDTIROL, ITALIEN, 
19 EURO, karner.shop
Elegant, aber sehr fruchtkon-

zentriert, mit leicht pfe�rigem 

und pflanzlichem Charakter. 

Eine animierende Säure und 

ein gut eingebundenes Tannin 

machen den „Demeter“-zerti-

fizierten Merlot zu einem Wein, 

der viele traditionelle Gerichte 

geschmacklich abrundet.

  

INAMA VENETO ROSSO MERLOT, 
CAMPO DEL LAGO, ITALIEN 

25 EURO, weindiele.com
In den Colli Berici, einem oft unter- 

schätzten Anbaugebiet, findet man

 Vertreter der Bordelaiser Rebsor- 

ten. Charmant präsentiert sich

dieser Merlot mit roten Frucht- 

aromen, einer unaufdringlichen 

Würzigkeit und erdigen Noten. Im 

Mund ist er rund und weich, mit 

einer schönen Frische am Ende.

 

U N D  W E N N  E S 
T E U E R  S E I N  DA R F …

Merlot
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